


BUDES POTREBOVAT:

OVOUBAR EVNé éu Mové Potravinafské barvivo,

talir, kovovou lzici

BONBONY na michani,

chnapku

Postupuj podle kroki Nalij smés —
1az 3 z receptu na vyrobu do jednotlivych S S
tvari tak, aby

gumovych bonbond.
byly piné z 1/3. Q e

%@e Dej formu do ledni¢ky a nechej ji tam
g R alespon 30 minut odstat. Mezitim kapni

do zbyvajici smési nékolik kapek potra-

30 minut vinarského barviva a zamiche;.
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DOSPELEHO:
AZ budou bonbony ve formé tuhé,
znovu zahrej zbyvajici smeés

MIKROVLNNA
TROUBA

po 5sekundovych usecich v mikro-

vinné troubé a nalij ji do zbyvaji-

ciho prostoru ve tvarech ve formé. @ C

&

ztuhnou. Pokracuj krokem cislo 6 z receptu na vyrobu
gumovych bonboni a vyndej bonbony z formy.

o~ o

Kdyz nechas prvni barvu ztuhnout, mazes k ni

a Dej formu na dalSich 30 minut do lednicky, nez bonbony

pridat druhou vrstvu bez toho, aby se barvy
promichaly. )
-
= \
NEZAPOMEN SE POVEL,IhTO' cacku
. o do darkove
Dej nékolik bOl'\bo"::)u Uchovavel bonbol'!V * Kédinka je vhodnd k pouzZiti v mikrovinné
a uzavii ho samolep ° 2 dno, nez puded mit troubé, ale miiZete k ohfati smési pouzit
v lednicce PO dobu az ’ marady. jakykoliv kelimek ¢i misku, které jsou

i éska
moznost podeélit sé on vhodné k pouziti v mikrovinné troubé.



_ BUDES
POTREBOVAT:
Maly kelimek,

JAK VYROBIT ZIZALY
kovovou lzici,

Z DALST SMESI NA GUMOVE BONBONY MUZES VYROBIT chiapku,

VESELE ZELE PODLE POSTUPU UVEDENEHO NA STRANACH 5-6, nuzky

NEBO MUZES PRO ZMENU ZKUSIT TYTO ZELE ZiZALY.

Dej do kadinky 20 ml (4 cajoveé lzicky)

studené vody, 32 bilych Izicek zelatiny
a1 cely sacek smési na gumové bonbony.

Vse jemné zamichej kovovou Izici
a nechej smés 5 minut odstat.

Pfeloz kazdé bréko napul

n a postav ho do kelimku tak,
aby misto prehnuti sméro-

valo ke dnu kelimku.

Vyndej z kadinky kovovou lIzici. Zahrivej smés po dobu 10 vterin

PO’!‘O,C o: a v mikrovinné troubé na VYSOKY vykon. Pfidrz kadinku chiiapkou
OOSPE\;’SE‘N A a jemné promichej. Pokracuj v ohfivani smési po 5-10sekundovych
M'ﬁiguaA usecich, mezi nimiz smés pokazdé promichas, dokud nebude horka tak,
azZ z ni pujde para (ale nepfived ji k varu).
Kelimek uloz na
a 1-2 hodiny do
lednicky, dokud

Opatrné nalij smés
smeés neztuhne.

0

1-2 hodiny

z obou stran
od prehnuti.

a do kazdého brcka tak,
aby se naplnilo

Nuzkami opatrné nastfihni konec
a brcka a papir oloupej, at’ se
dostanes ke gumovym zizalam.
Postup zopakuj i s dalSimi brcky.

Uchovavej zizaly v chladnicce
a spotfebuj je béhem 2 dnt.




GELACE
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Chemické latky k vytvoreni Zelé obsazené ve smési na gumové bonbony,
ktera je soucasti této sady, jsou ,polysacharidy“. Jsou to molekuly s dlouhym
@ fetézcem, které jsou tvoreny mensimi molekulami spojenymi dohromady.
:gﬁ Kdyz se zkombinuje spravné mnozstvi vody s ohratim a chlazenim, mohou
~eige® 4 setyto chemické latky vzajemné propojit a vytvofit jedinou mnohem delSi

\I 7 A % ‘E))ﬁ molell(ulu.v Pr'ave djlfy tom}l sez t’ekute zelatlny st'ape 'behen? Fhladputl ku§
g @ 1 4" pevného Zelé. DalSi chemickou latkou k vytvoreni Zelé, ktera je v této sadé

g = pouzita, je ,Zelatina“, kterou tvofi protein zvany ,kolagen*.

[
i <
[

POLYSACHARIDY ZE SMESI NA GUMOVE BONBONY

KANAGENAN pochazi z jednoho druhu mofskych fas, konkrét- GUMA GUAR pochazi z rostliny Cyamopsis
né puchratky kaderavé neboli irského mechu (Chondrus crispus). tetragonoloba, ktera se podoba fazoli. MlzZe se
Pouziva se k zahusténi zpracovanych potravin, jako je treba zmrzlina. pouzivat pfi peceni a k zahust'ovani omacek.

ZDE Jsou 3 DALSI RECEPTY NA BONBONY & VYUZITIM VYBAVENI A ZELATINY
ZTETO SADY A NEKOLIKA DALSICH SUROVIN Z DOMOVA:

COKOLADOVE PRALINKY

n Poloz formu na bonbony na talii, ktery se vejde do led-

b

Zkus
vyrobit dvoubarevné
pralinky, experimentuj

nicky. Forma na cokoladu musi byt dokonale sucha,
aby se pralinky pohodiné vyklopily z formy ven.
Peclivé ji otfi papirovou utérkou.

POMOECHO s barvami ¢okolady
Svoji oblibenou ¢okoladu nalamej DO?/:::A ' avrsti j? na SObvé'
na malé dilky a pfiprav si je do men- DESKA . Jen "?y§" na to, ze .
Siho hrnce anebo kovové misky. Jednotlive vrstvy musi

poradné zatuhnout
v lednici.

Priprav si vodni lazen. Nech na varné
a desce ve vétSim hrnci varit vodu.

Kdyz se voda vari, vypni sporak a poloz Pomalu michej cokoladu, ktera
nad hladinu vafici se vody mensi hrnec nebo ﬂ se ve vodni lazni rozpousti.
misku s nalamanou c¢okoladou. Dno nadoby Pridej do horké cokolady
s rozpusténou cokoladou by se nemélo pfimo trochu masla a promichej, aby byla

dotykat hladiny vody v hrnci pod ni. cokolada hladka a leskla.

a Rozpusténou cokoladu nalij do pri- BUDES
pravené suché formy. Davej pozor, POTBEBOVAT:
at’ cokoladu nenalejeS mimo tvary, Talii, kovovou IZici
E)_Fl’padr!(:e I’(apky kole_m otri stérkou ane!ao na michani, dva hrnce
Cistou lzici. Boklepej forr:nou 0 pracovni e BEE 2 [EvEa
desku a vlozi do chladni¢ky ztuhnout. misku na vodni lazen,
Po zatuhnuti opatrné vyjmi hotové chiapku, maslo, éokoladu

pralinky z formy.



BUDE3S POTREBOVAT:

Gu MOVé BONBONY Jableény dzus, kovo-

vou lzici, chnapku,

S JABLECNYM DZUSEM selatinu navic

Pouzij kadinku k odméreni Pridej do jablecného dzusu
n 20 ml (5 cajovych Izicek) a 2 bilé Izicky zelatiny, zamichej
jableéného dzusu. kovovou lzici a nechej smés
5 minut odstat.

Zahfivej smés v mikro- pPOMOC
a AT IO e DOGPELEHO’: Nalij smés do silikonové
vykon po 5-10sekundo- AIKEOVERRE ﬂ formy. Dej formu alespon
vych usecich, mezi nimiz smeés TROUBA na 1 hodinu
pokazdé promichas, dokud do lednicky, dokud
nebude horka tak, aZ z ni pujde para bonbony neztuhnou. - 3.3
(ale neprived ji k varu). 1 hodina
4 Muzes$ pouzit i dalSi ovocné st'avy, ale vyhni se nékterym
°o o O druhiim ovoce, jako je ananas, kiwi, papaja a mango.
Bz Ty by totiz mohly zabranit zelatiné ve ztuhnuti.

\ Uchovavej bonbony v chladniéce a spotiebuj je do 2 dn.

JOGURTOVE GUMOVE BONBONY

Vyhni se jogurtlim s pfichutémi ovoce uvedeného vyse.

Do kadinky dej 1 ¢ajovou lzicku Pridej 4 cajové lzicky
u vody a 2 bilé Izicky zelatiny. a jogurtu a dobre promichej.
Zamichej kovovou Izici a nechej
5 minut odstat.

Zahrivej smés v mikrovinné troubé na Nalij smés
a VYSOKY vykon po 5-10sekundovych ﬂ do silikonové
POAAO,C usecich, mezi nimiz smés pokazdé pro- formy.
DOSPELEHO: michas, dokud nebude horka tak, az
MIKROVLNNA z ni pGjde para (ale neprived ji k varu).
TROUBA
BUDEE POTREBOVAT: Dej formu alespoi na 1 hodinu
Kovovou Izici, chitapku, g do lednicky, dokud bonbony
4 1zi¢ky ochuceného jogurtu neztuhnou. Uchovavej bonbony
(nebo bilého jogurtu), V2 1zicky v chladnicce a spotfebuj je v
medu nebo javorového sirupu, béhem 2 dnd. 1 hodina

zelatinu navic



BUDES POTREBOVAT:

Potravinarské barvivo,

kovovou lzici, chhapku,
Zelatinu navic

Zkus tenhle pokus s trochou zelatiny navic,
kterou mas z domova:

POKUS S8 DIFUzZI ZELATINY

DIFUZE BAREVNEHO PIGMENTU V GELU

Dej do kadinky 20 ml (5 cajo-
vych Izicek) studené vody

a pridej 2 bilé 1Zi¢ky zelatiny.

Zahrivej smés po dobu 10 vteFin v mikrovinné troubé
PO"L\O?‘ . a na VYSOKY vykon. PFidrz kadinku chiapkou a jemné
DOSPELEHO: . L. . .
MIKROVLNNA o promllchfej._l?okravcm v ijrl\fanl sm’e5|’rv;o 5-10sekundovych
TROUBA usecich, mezi nimiz smés pokazdé promichas, dokud nebude
horka tak, aZ z ni ptjde para (ale neprived' ji k varu).
Dej kadinku alespon Pouzij kovovou lzici nebo
a na 1 hodinu do wi, Q pozadej dospélého, aby
lednicky, dokud o 2 pouzil maly nGz, a vyfizni
zelatina neztuhne. v zelé smési ctvercové otvory (pro
30 minut kazdé potravinarské barvivo jeden).
Opatrné kapni do kazdého Nechej zelatinu odstat nékolik hodin
a otvoru jednu kapku potravinar- a nebo pres noc a pozoruj, co se stane.
ského barviva (do kazdého Potravinarské barvivo se bude S§irit
otvoru jinou barvu). zelatinou diky procesu zvanému ,,difuze“.

V kazdém otvoru je spousta molekul barviva
(pigmentu). Tyto molekuly maji tendenci
presouvat se z otvoru, kde je jejich koncen-
trace vysoka, do oblasti s nizSi nebo nulovou
koncentraci barevnych molekul.
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Zkus si vyrobit ledové ko . SR

ve tvaru medvidku, kaktusd a zmrzlme_l-(. SRR
Je to snadné. Do silikonové formy n'alu
vodu a nech ji v mraznicce zamrazit.

Experimentuj! Ledové tvary muzes zkusit
obarvit sirupy nebo dzusem. o
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UPOZORNENT!

o Nevhodné pro déti mladsi 6 let.

o K pouziti pod dohledem dospélého.

o Pred pouzitim si prectéte navod k pouziti, postupujte
podie néj a uschovejte si ho k pozdéjsimu pouZziti.

« Obsahuje soju, ktera mize vyvolat potravinovou alergii.

o Aktivity obsaZené v této sadé na provadéni pokust
mohou doporucovat pouziti dalsSich potravin, které
obsahuji nebo mohou obsahovat alergeny, jako je lepek,
mléko a vyrobky z néj (vcéetné laktozy).

o Nedovolte, aby malé déti a zvirata prisly
do styku s pokusy.

» Uchovavejte sadu na provadéni pokusti
mimo dosah déti mladsich 6 let.

o Obrazek je pouze ilustracni.
Casti nebo barvy se mohou lisit.

« Uschovejte si vSechny informace

pro pozdéjsi pouziti.

PREDEJDETE POPALENINAM!

VYZADUJE POUZITi MIKROVLNNE
TROUBY POD DOHLEDEM.
Odpovédna dospéla osoba musi

v pfipadé potieby pouzit chhapku

a prenést kadinku s horkym roztokem
z mikrovinné trouby na pracovni desku.
Chnapka neni soucasti sady.

O

MATE OTAZKU? NEVITE SI RADY? Nacti mé,
Pokud budete potfebovat radu a dozvis se vic!

/) ¢ pomoc, navstivte stranky
- ) www.albi.cz nebo nam napiste
l{fe.e IQYS ® \= . na veda@albi.cz.

Barva a tvar produktu se miizou

VYROBCE: DOVOZCE: lisit od vyobrazeni na obalu.

Tree Toys Corporation, 8th Floor, No 16, Lane 120, Section 1, ALBI Ceska republika, a.s. Vyrobeno na Tchaj-wanu.
Neihu Road Taipei, Tchaj-wan, tel.: +886 2 2797 8086. Thamova 13

© Tree Toys®. V3echna prava vyhrazena. Spolecnost Kinlea 186 00 Praha 8 UPOZORNENI! Nevhodné
Holdings Pty Ltd. vlastni znacky WILD! Science®, Tree Toys® e-mail: info@albi.cz pro déti do 3 let. Obsahuje

a viechna prava k produktu, navodu na pouziti a obaltim. www.eshop.albi.cz malé casti. Nebezpeci uduseni!




